
Kantine & Food-Manufaktur (Neueröffnung)
Familienfreundliche 5-Tage-Woche – an Wochenenden, Feiertagen und Abenden frei!

An unserem Hauptstandort der SAR Group in Dingolfing entsteht eine neue Food-Manufaktur mit ange-
schlossenem Café & Deli-Shop. Wir suchen einen engagierten und fachlich versierten Sous Chef (m/w/d) 
sowie eine Küchen- & Service-Kraft (m/w/d) zur Unterstützung unseres Teams.

Offene Stellen:
•	 Sous Chef (m/w/d) – Vollzeit
•	 Küchen- & Service-Kraft (m/w/d) – Vollzeit/Teilzeit

Aufgaben:
•	 Herstellung frischer, hochwertiger Foodprodukte für unser Grab-and-Go/Coffeeshop-Konzept sowie 

Unterstützung bei der Entwicklung neuer Produkte.
•	 Verantwortung und Mitwirkung bei Produktion, Lagerung und Kommissionierung von Lebensmitteln.
•	 Anwendung moderner Technologien (Cook&Chill, SousVide) in handwerklicher Manufaktur.
•	 Sicherstellung der Einhaltung von Rezepturen sowie höchsten Qualitäts- und Hygienestandards 

(HACCP).

Ihr Profil:
•	 Sous Chef: Abgeschlossene Ausbildung in einem Lebensmittelberuf (z. B. Koch, Metzger, Bäcker, Kon-

ditor) oder Lebensmittelmeister mit mehrjähriger Erfahrung in ähnlicher Position.
•	 Küchen- & Service-Kraft: Mehrjährige Erfahrung in professionellen Küchen, Backstuben oder Metz-

gereibetrieben.
•	 Leidenschaft für die Küche, Kreativität, Lernbereitschaft und Liebe zum Detail.
•	 Sicheres Auftreten, sauberes Erscheinungsbild und Begeisterung für innovative Technologien und 

Premium-Food.

Wir bieten:
•	 Ein erfolgreiches, expandierendes Technologie-Unternehmen mit einem attraktiven Vergütungspaket 

und vielen Vorteilen.
•	 Familienfreundliche 40-Stunden-Woche mit freien Wochenenden, Feiertagen und Abenden.
•	 Ein innovatives und familiäres Arbeitsumfeld mit kompetenten und sympathischen Kollegen.

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung!

knext-solutions.com/jobs


